
5・Wood-fire Grilled Wagyu Beef
Manganji chili pepper / Eggplant / AZUMINO Wasabi sauce

・T-Bone Beef Steak  ( for 2 persons, + JPY 4,000 per person )

SEASONAL DESSERT

DINNER 5 COURSE SET
JPY10,000

ANTIPASTO 
Burrata cheese Caprese Salad /  Nagano Peach / Amela Tomato / Shiso 

PASTA

Fresh truffle Tagliolini 
FISFISH

Wood-fire Grilled Tuna and Summer vegetables 
Anchovy/ Fresh tomato sauce

MAIN Please choose your favorite one from below

Mango Tiramisu

 DRINK Coffee or Tea

ANTIPASTO

・和牛の薪グリル 万願寺唐辛子と茄子 安曇野わさびのスーゴディカルネ

・T - ボーンの薪グリル( 2名様よりご注文いただけます、お一人様 + JPY 4,000 )

マンゴーティラミス

PASTA

フレッシュトリュフのタリオリーニ
FISH

 アンチョビ フレッシュトマト

MAIN　下記よりおひとつお選びください

SEASONAL DESSERT

ブラータチーズのカプレーゼ　長野県産 白桃 アメーラトマト 紫蘇

マグロと夏野菜の薪グリル

DRINK  

コーヒーまたは紅茶



4DINNER 4 COURSE SET

・Wood-fire Grilled Wagyu Beef
Manganji chili pepper / Eggplant / AZUMINO Wasabi sauce

・T-Bone Beef Steak  ( for 2 persons, + JPY 4,000 per person ) 
SEASONAL DESSERT

Mango Tiramisu
DRINK

Coffee or Tea

ANTIPASTO

・和牛の薪グリル 万願寺唐辛子と茄子 安曇野わさびのスーゴディカルネ

・T-ボーンの薪グリル( 2名様よりご注文いただけます、お一人様 + JPY 4,000

マンゴーティラミス

ANTIPASTO 
Burrata cheese Caprese Salad /  Nagano Peach / Amela Tomato / Shiso

PASTA 
Fresh truffle Tagliolini 
MAIN Please choose your favorite one from below

JPY8,500

ブラータチーズのカプレーゼ　長野県産 白桃 アメーラトマト 紫蘇

PASTA
フレッシュトリュフのタリオリーニ

MAIN 下記よりおひとつお選びください

SEASONAL DESSERT

DRINK
コーヒーまたは紅茶




