
A N T  I  P A S T O

ロメインレタスと厚切りベーコンのグリル・インサラータ　ポーチドエッグ添え
Grilled Salad 
Romaine Lettuce / Thick-sliced Bacon / Poached Eggs

＋ 季節野菜の冷製ポタージュスープ  (+JPY500) 
+ Seasonal Vegetables Cold Potage (+JPY500)

LUNCH PASTA SET JPY 3,800

D R I N K
コーヒーまたは紅茶 
Coffee or Tea

D E S S E R T
ショートケーキ (+ JPY 500)
Strawberry Shortcake (+ JPY 500)

表示料金には消費税とサービス料が含まれます。食物アレルギーをお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください。
All prices include consumption tax and service fee. If you have any food allergies or intolerances, please feel free to contact us.

a. 信州牛のペンネボロネーゼ　ハーブ パルミジャーノ
Shinshu Beef Bolognese Penne Herb / Parmigiano Cheese

b. 青唐辛子とパンチェッタのスパゲッティーニ・ペペロンチーノ
Spaghettini Peperoncino  Green Pepper / Pancetta

c. フレッシュサマートリュフのタリオリーニ (+JPY1,000)
Tagliolini  Fresh Summer Truffle  (+JPY1,000)

P A S T A

シシリーレモンとヨーグルトのメリンガータ (+ JPY 1100)

Meringata Sicily Lemon and Yogurt   (+JPY 1100)

オペラピスターシュ  (+ JPY 600)
Pistachio Opera  (+ JPY 600)



A N T I P A S T O

季節野菜の冷製ポタージュスープ　
Seasonal Vegetables Cold Potage 

P A S T A

信州牛のペンネボロネーゼ　ハーブ  パルミジャーノ　
Shinshu Beef Bolognese Penne Herb / Parmigiano Cheese 

M A  I N
下記よりおひとつお選びください Please choose your favorite one from below

・鮮魚の薪ロースト
トマトとオリーブのアラビアータ 焦がし茄子のピュレ
Wood-fire Grilled Fish Seasonal Vegetables / Ginger Sauce

・信州豚ロースのタリアータ 季節野菜と生胡椒
Shinshu Pork Loin Tagliata

Seasonal Vegetables / Fresh Green Pepper

・群馬県産 赤城牛サーロインのタリアータ   (+JPY2,500） 
Wood-fire Grilled Akagi Beef Tagliata　(+JPY2,500）

S E A S O N A L  D E S S E R T
シシリーレモンとヨーグルトのメリンガータ
Meringata Sicily Lemon and Yogurt 

D R I N K
コーヒーまたは紅茶
Coffee or Tea

LUNCH 4 COURSE JPY 6,000

表示料金には消費税とサービス料が含まれます。食物アレルギーをお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください。
All prices include consumption tax and service fee. If you have any food allergies or intolerances, please feel free to contact us.




