
4DINNER  4 COURSE      JPY 8,500

S E A  S O N A L  D E S S E R T

シシリーレモンとヨーグルトのメリンガータ
Meringata Sicily Lemon and Yogurt 

D R I N K

コーヒーまたは紅茶
Coffee  or Tea

ANTIPASTO

薪火で炙った帆立と夏野菜  ケッパーとレーズンのヴィネグレット
Wood-fire Grilled Scallops and Summer Vegetables
Caper and Raisin Vinaigrette

P A S T A

ウニとズッキーニのタリオリーニ　パン粉のクランブル
Sea Urchin and Zucchini Tagliolini Bread Crumbles 

M A  I N
下記よりおひとつお選びください   Please choose your favorite one from below

・群馬県産 赤城牛の薪グリル　牛のジュとくるみのグリーンマスタード
Wood-fire Grilled Akagi Beef Beef Jus and Walnut Green Mustard

・T-ボーンの薪グリル
( 2名様よりご注文いただけます、お一人様 + JPY4,000 ）

T-Bone Beef Steak (for 2 persons + JPY 4,000 per person)
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S E A S O N  A L  D  E S S E  R T

シシリーレモンとヨーグルトのメリンガータ
Meringata Sicily Lemon and Yogurt

D R I N  K

コーヒーまたは紅茶
Coffee or Tea

DINNER  5 COURS　JPY 12,000

A N T  I  P A S T  O  
下 記 よ り お ひ と つ お 選 び く だ さい　 Please choose your favorite one from below

・薪火で炙った帆立と夏野菜 ケッパーとレーズンのヴィネグレット
Wood-fired Grilled Scallops and Summer Vegetables

Caper and Raisin Vinaigrette

・仔牛のロースト 焼き野菜 とうもろこしのピュレ
Roasted Veal  Grilled Vegetables / Corn Puree

P A S T A

ウニとズッキーニのタリオリーニ パン粉のクランブル
Sea Urchin and Zucchini Tagliolini Bread Crumbles  

F I  S H

鮮魚の薪ロースト  
トマトとオリーブのアラビアータ 焦がし茄子のピュレ
Wood-fire Roasted Fish  Tomato and Olive Arrabbiata / Eggplant puree

MA I  N
下記よりおひとつお選びください   Please choose your favorite one from below

・群馬県産 赤城牛の薪グリル　季節野菜とトリュフソース
Wood-fire Grilled Akagi Beef Seasonal Vegetabls / Truffle Sauce

・T-ボーンの薪グリル
( 2名様よりご注文いただけます、お一人様 + J PY4,000 ）
T-Bone Beef Steak (for 2 persons + JPY 4,000 per person)


	20240401_Kagaribi_DN
	20230301_Kagaribi_CourseMenu.pdf
	202402_2nd Anniversary SP Course

	20230108_Kagaribi_CourseMenu

