
LUNCH PASTA SET JPY 3,800

D R I N K

コーヒーまたは紅茶 
Coffee or Tea

D E S S E R T

ショートケーキ (+ JPY 500)

Strawberry Shortcake (+ JPY 500)

表示料金には消費税とサービス料が含まれます。食物アレルギーをお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください。
All prices include consumption tax and service fee. If you have any food allergies or intolerances, please feel free to contact us.

a. 信州牛のペンネボロネーゼ　ハーブ パルミジャーノ
Shinshu Beef Bolognese Penne Herb / Parmigiano Cheese

b. 秋刀魚と香味野菜のスパゲッティーニ・ペペロンチーノ
Spaghettini Peperoncino Pacific Saury / Flavored Vegetables

c. タラバ蟹とトマトのパッケリ(+JPY 500)
Paccheri King Crab / Tomato    (+JPY 500)

A N  T I P A S T O

KAGARIBI インサラータ　近隣の野菜　お好みのドレッシング 
KAGARIBI Salad
 a . 軽井沢アカシアはちみつとレモンのヴィネグレット
    KARUIZAWA Honey and Lemon Vinaigrette

 b . ジンジャーヴィネグレット
     Ginger Vinaigrette

A N T  I P A S T O

本日のスープ 
Daily Soup 

P A S T  A

栗のカンノーロ カシスジェラート (+ JPY 1200)

Chestnut Cannolo  Cassis Gelato   (+JPY 1200)

オペラピスターシュ  (+ JPY 600)
Opera Pistache (+ JPY 600)



A N T I P A S T O

本日のスープ　
Daily Soup 

P A S T A

信州牛のペンネボロネーゼ　ハーブ  パルミジャーノ　
Shinshu Beef Bolognese Penne Herb / Parmigiano Cheese 

M A  I N
下記よりおひとつお選びください Please choose your favorite one from below

・鮮魚のロースト  信州茸と白ワインソース
Roasted White Fish Shinshu Mushrooms and White Wine Sauce

・子羊の薪グリル  季節野菜  ミントのサルサヴェルデ
Wood-fire Grilled Lamb Seasonal Vegetables / Mint Salsa Verde

・国産牛 サーロインと季節野菜の薪グリル　(＋JPY2,000 ) 
Wood-fire Grilled Sirloin Beef　Seasonal Vegetables (＋JPY2,000 )

S E A S O N A L  D E S S E R  T
栗のカンノーロ カシスジェラート
Chestnut Cannolo  Cassis Gelato 

D R I N K
コーヒーまたは紅茶
Coffee or Tea

LUNCH 4 COURSE JPY 5,600

表示料金には消費税とサービス料が含まれます。食物アレルギーをお持ちのお客様はご遠慮なくお申し付けください。
All prices include consumption tax and service fee. If you have any food allergies or intolerances, please feel free to contact us.


