
表示料金には消費税とサービス料が含まれます。All prices include consumption tax and service fee.  |  食物アレルギーをお持ちのお客様ご遠慮なくお申し付けください。If you have any food allergies or intolerances, please feel free to contact us.

グルテンフリーGluten Free

ベジタリアン Vegetarian

オススメ Recommend

ナチュラルカットポテト ローズマリー風味
Natural Cut Potato 
Flavoured with Rosemary  |  JPY 1,700

コールドカット＆イタリアンチーズプレート
パルミジャーノ・レッジャーノ / ゴルゴンゾーラ
モルタデラハム / 生ハム / ミックスナッツ
Cold Cuts & Italian Cheese Plate
 Parmigiano / Gorgonzola
 Mortadella / Prosciutto / Mix Nuts  |  JPY 3,900

SNACK

| M size(28cm) JPY 2,500
| S size(20cm) JPY 1,800

| M size(28cm) JPY 3,000
| S size(20cm) JPY 2,000

| M size(28cm) JPY 3,200
| S size(20cm) JPY 2,200

マルゲリータ　モッツァレラ トマトソース バジル
Pizza Margherita Mozzarella cheese / Tomato Sauce / Basil 

クワトロフォルマッジ　軽井沢アカシアはちみつ添え
モッツアレラ パルミジャーノ ゴルゴンゾーラ タレッジオ
Pizza Quattro Formaggi Karuizawa Honey
 Mozzarella cheese / Parmigiano / Gorgonzola / Taleggio

KAGARIBI
WOOD-FIRE 
SELECTION

CONDIMENT

安曇野産  山葵
WASABI from Azumino

ゴールデンマスタード
Golden Mustard

サルサヴェルデ
Salsa Verde

ソース・ピカント
Sauce Picante

ソース・タプナード
Sauce Tapenade

15年熟成バルサミコ
15 years old Balsamic  |  +JPY 800

マルサラトリュフソース
Marsala Truffle Sauce  |  +JPY 1,000

2種類以上お選びの場合は1種類につき+JPY500頂戴いたします。
Additional Sauce +JPY500

下記の薪火料理にはすべて付け合わせに"野菜の薪グリル"が付きます。
All of the following Wood-Fired dishes are served with 
“Wood-Fired Grilled Vegetables” as an accompaniment.

信州産 鹿ロース 約200g
Shinshu Venison | JPY 5,800

シーフードミスト　～シェフおすすめの鮮魚 / オマール海老/ 帆立/ 烏賊 ～
Mix-Grilled Seafood Today’s Fish / Lobster / Squid / Scallop  |  JPY 7,400

骨付き信州豚のトマホーク 約500g (2名様～3名様)
Grilled Shinshu Pork-Tomahawk (2 - 3 people)  |  JPY 8,200

国産  牛サーロイン 約200g
 Japanese Beef Sirloin | JPY 10,000

US産  牛L-ボーン 約500g
US L-Bone Steak | JPY 12,000

US産  牛T-ボーンの薪グリル 約700g (2名～4名様)
 US T-Bone Beef Steak ( 2 - 4 people) | JPY 17,000

ピッツァ・マリナーラ
蛸  タジャスカオリーブ  トマト  七味唐辛子
Pizza Marinara

Octopus / Taggiasche Olive / Tomato / Seven Spices Chill

OVEN

薪窯ラザニア
Wood-fired Oven Lasagna  |  JPY 3,000

仔羊のアッグラッサート　カチョカヴァッロ　長野県産アスパラガス
Lamb Aggrassato   Caciocavallo / Nagano Asparagus |  JPY 7,200

KAGARIBI ハンバーガー
自家製ブリオッシュとラクレットチーズ フライドポテトと サラダ添え

KAGARIBI Hamburger
 Homemade Brioche / Raclette Cheese / Bacon / Tomato / Fried Potato / Salad | JPY 3,600

信州牛のペンネボロネーゼ  トリュフ / パルミジャーノ
Shinshu Beef Penne Bolognese   Truffle / Parmigiano Cheese | JPY 3,800

リングイネ ペスカトーレ オマール海老  浅利  帆立  イカ
Linguine Pescatora  Lobster / Clams / Scallop / Squid  |  JPY 5,400

スパゲッティーニ   信州福味鶏のサルシッチャ　長野県産キャベツ アスパラガス
Spaghettini Peperoncino  
Shinshu Fukimi Chicken Salsiccia / Nagano Cabbage / Asparagus|  JPY 3,000

カサレッチェ プッタネスカ　蛸ラグー アメーラトマト オリーブ
Casarecce Puttanesca   Octopus Ragout / Amela Tomatoes / Olives |  JPY 3,200

PASTA & PIZZA

KAGARIBIインサラータ　近隣の野菜
軽井沢アカシアはちみつとレモンのヴィネグレット
ジンジャーヴィネグレット

 KAGARIBI Salad  |  JPY 2,400
 KARUIZAWA Honey & Lemon Vinaigrette Ginger Vinaigrette

イタリア産 ブラータチーズと季節のフルーツ
15年熟成バルサミコ バジル
Caprese salad Burrata Cheese / Seasonal Fruit / 
15 years old Balsamic / Basil  |  JPY 3,900

鮮魚のカルパッチョ
シトラスヴィネグレットと初夏の野菜
Carpaccio  of Today's Fish
Seasonal Vinaigrette / Early Summer Vegetables | JPY 2,800

信州牛のアランチーニ  パレルモ風
Shinshu Beef Rice Croquette "Arancini" 
Palermo style | JPY 2,800

アスパラガスの薪グリル 生ハム マスタードソース
Wood-Fired Grilled Asparagas

 Ham / Mustard Sauce | JPY 3,400

具沢山野菜のスープ
Vege Soup  |  JPY 1,800

ANTIPASTO

Marsala Truffle Sauce  |  +JPY 1,000

下記の薪火料理にはすべて付け合わせに

食物アレルギーをお持ちのお客様ご遠慮なくお申し付けください。

コールドカット＆イタリアンチーズプレート　
ゴルゴンゾーラ

グルテンフリーGluten Free

ベジタリアン Vegetarian

オススメ Recommend




