
DESSERT

プチデザート
Putit Dessert

+ JPY 500

●信州牛のペンネ ボロネーゼ　パルミジャーノ ハーブ
Shinshu Beef Penne Bolognese Parmigiano Cheese / Herb

●信州福味鶏のサルシッチャとイタリア産ポルチーニのスパゲッティーニ
エストラゴンの香り
Spaghettini with SHINSHU FUKUMI Chicken Salsiccia and Porcini mushrooms 
Tarragon Flavor

●ズワイ蟹を使った自家製スパゲッティのトマトクリーム  
 Homemade Spaghetti with Snow Crab Meat in Tomato Cream Sauce

Festive Lunch se
 JPY 4,800 / pax

t

ANTIPASTO
本日の前菜
Today's Antipasto

SOUP
本日のスープ 
Today's Soup 

PASTA
下記よりおひとつお選びください
Please Choose your favorite one from below 



PASTA
 信州牛のラザニア　

MAIN
薪火グリルの盛り合わせ

信州豚　/　シェフお勧めの鮮魚　/　季節野菜
Mixed Wood-Fire Grill

Shinshu Pork / Chef's Recommended Fish / Seasonal Vegetables

DESSERT
パネトーネ　シャンティクリーム添え

Panettone with Chantilly Cream

Festive Lunch Course
 JPY 7,000 / pax

ANTIPASTO
前菜盛り合わせ２種

Assorted Appetizer 2 Kinds

パネトーネ　シャンティクリーム添え

Festive Lunch Course

Lasagna

Shinshu Beef / Mozzarella / Parmigiano




