
JPY

表示料金には消費税とサービス料が含まれます。All prices include consumption tax and service fee.  |  食物アレルギーをお持ちのお客様ご遠慮なくお申し付けください。If you have any food allergies or intolerances, please feel free to contact us.

本日のデザート

　JPY

本日の前菜

信州牛のペンネ ボロネーゼ　パルミジャーノ ハーブ

下記よりおひとつお選びください
Please choose your favorite one from below 

本日の鮮魚と季節野菜の薪火グリル

信州豚と季節野菜の薪火グリル

本日のデザート

インサラータ　近隣の野菜    |    JPY 2,400
・軽井沢アカシアはちみつとレモンのヴィネグレット
・トマトヴィネグレット

・KARUIZAWA Honey & Lemon Vinaigrette
・

信州牛のペンネ ボロネーゼ　パルミジャーノ ハーブ    |    JPY 3,000

秋刀魚と香味野菜のスパゲッティーニ・アラビアータ  |    JPY 3,200

長野県産 5種の茸と海老の自家製タリアテッレ クリームソース  | JPY ,400

マルゲリータ　モッツァレラ トマトソース バジル    |    JPY 

クワトロフォルマッジ　軽井沢アカシアはちみつ添え |    JPY3, 00
モッツアレラ  パルミジャーノ  ゴルゴンゾーラ  タレッジオ

- 季節野菜のインサラータ 近隣の野菜

軽井沢アカシアはちみつとレモンのヴィネグレット
KARUIZAWA Honey and Lemon Vinaigrette

下記よりおひとつお選びください

・信州牛のペンネ ボロネーゼ　パルミジャーノ ハーブ
Parmigiano, Herb

・秋刀魚と香味野菜のスパゲッティーニ・アラビアータ

・長野県産 5種の茸と海老の自家製タリアテッレ クリームソース

シーフードミスト | JPY 7,400
鮮魚  オマール海老　帆立　烏賊

 
Today’s Fish, Lobster, Squid and Scallop

骨付き信州豚のトマホーク  |   JPY 8,200
約500g (2名様～3名様)

 (2 - 3 people) 

国産牛サーロインの薪火グリル 約200g   |    JPY 10,000

ハンバーガー　フライドポテトとサラダ添え
自家製ブリオッシュ  イタリア産タレッジョ  ベーコン  トマト

with
   | JPY 3,800

-本日の前菜

下記よりおひとつお選びください
Please choose your favorite one from below 

　

白身魚と林檎のカルパッチョ セロリ アホブランコソース  |
White Fish and Apple Carpaccio with Celery and A o ranco Sauce

ブラータチーズと柳沢農園アメーラトマトのカプレーゼ 生ハム添え |


