
4DINNER 4 COURSE

Antipasto

白身魚と林檎のカルパッチョ  セロリ アホブランコソース 
White ish arpaccio
Celery,

Pasta
長野県産 5種の茸と海老の自家製タリアテッレ
クリームソース

＊下記よりメインディッシュをお選びください

・ 白身魚の薪火グリル パプリカとアーモンドのソース
アーティチョーク パンチェッタのクロカンテ

 

・ 仔羊のポルケッタ
茄子のピュレ ミントのサルサヴェルデ

・

 ティラミス



DINNER COURS

白身魚と林檎のカルパッチョ セロリ アホブランコソース

長野県産 5種の茸と海老の自家製タリアテッレ
クリームソース

白身魚の薪火グリル パプリカとアーモンドのソース  
アーティチョーク パンチェッタのクロカンテ

国産牛サーロインと季節野菜の薪火グリル
黒胡椒のソース

栗のクレープ モンブラン


